
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

À LA CARTE 
 
 

EXTRA BROT € 4,- 
 
 

GEDECK/COPERTO/COVER CHARGE € 3.- 
4-GANG DEGUSTATIONSMENÜ € 75,- MENU’ DEGUSTAZIONE A 4 PORTATE 

 
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten, wenden Sie sich bitte an unser Servicepesonal 
Se avete allergie o intolleranze Vi preghiamo di rivolgerVi al nostro personale di sala 

If you have any allergies or intolerances please report to the waitstaff 

 

ANTIPASTI / APPETIZERS 

 

Tatar vom Rind, Senf-Eis, Pfifferlinge, Pan Brioche € 20,- 

Tartar di manzo, gelato alla senape, finferli, pan brioche  

Beef tartare, mustard ice cream, chanterelle mushrooms, brioche bread 

 

Vitello tonnato “Sigmund” (frischer Thunfisch, Kalbfleisch, Kapern) € 22,- 

Vitello tonnato “Sigmund” (tonno fresco, vitello, capperi)  

Vitello tonnato “Sigmund” (Fresh tuna, veal, capers) 

 

Gebackene Calamaretti, Tomate “all’Arrabiata”, Knoblauch-Gel,  € 19,- 

Calamaretti fritti su pomodoro all’arrabiata, gel all’aglio 

Crispy Baby Squid on spicy tomato, garlic gel 

 

Focaccia mit Stracchino-Käse, Oliven, Feigen, Tomaten-Marmelade € 19,- 

Focaccia, stracchino, olive, fichi, marmellata di pomodoro   

Focaccia with Stracchino-Cheese, olives, figs, tomato jam 
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VORSPEISEN / PRIMI PIATTI / FIRST COURSE 

 

Gazpacho von der Tomate & Wassermelone, rote Garnelen € 20,- 

Gazpacho di pomodoro ed anguria, gambero rosso  

Tomato & watermelon gazpacho, red prawns 

 

Ravioli “alla Milanese”, Safran-Creme, Gremolata € 21,- 

Ravioli alla milanese, crema allo zafferano, gremolata  

Ravioli “alla Milanese”, saffron cream, gremolata 

 

Mezze Maniche Carbonara mit Oktopus, Pfefferschaum € 22,- 

Mezze maniche alla carbonara di polpo, schiuma al pepe lungo 

Mezze Maniche Octopus Carbonara, pepper foam 

 

Risotto mit roter Paprika, Blau-Schimmel-Käse, Pinienkerne € 20,- 

Risotto ai peperoni, formaggio erborinato, pinoli 

Red pepper risotto, blue cheese, pine nuts 
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HAUPTSPEISEN/SECONDI PIATTI/ MAIN COURSE 

 

Filet vom Rind, Pilze, Kartoffel-Püree, Sauce Hollandaise € 38,- 

Filetto di manzo, funghi, purea di patate, salsa olandese  

Beef Tenderloin, mushrooms, potato purée, Hollandaise sauce  

 

Steinbutt, Variation vom Blumenkohl, Aubergine € 35,- 

Rombo, variazione di cavolfiore, melanzana  

Turbot, cauliflower in textures, aubergine  

 

Lammnuss mit Kaffee-Rub, Spinatcreme, Petersilienwurzel € 36,- 

Noce d’agnello con rub al caffè, crema di spinaci e radice di prezzemolo  

Lamb Loin with coffee rub, spinach cream, parsley root 

 

Gebratener Knödel vom Waldpilz, Kraut, gegrillter Lauch € 25,- 

Canederlo arrostito ai funghi, crauti, porro alla griglia 

Roasted wild mushroom dumpling, cabbage, grilled leek 
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DESSERT/DOLCI/DESSERTS 

 

Tartelette mit Ananas, Rosa Pfeffer, Kokos-Sorbet € 12,- 

Tartelleta con ananas, pepe rosa, sorbetto al cocco  

Pineapple tartlet, pink pepper, coconut sorbet 

 

Limoncello-Tiramisù  € 12,- 

Tiramisù al limoncello 

Limoncello-Tiramisù 

 

Ricotta-Mousse, Pfirsich, Amaretto, Walnuss-Eis € 12,- 

Mousse di ricotta, pesca, amaretto, gelato alle noci  

Ricotta mousse, peach, amaretto, walnut ice cream 

 

Parfait von der Erdbeere, Basilikum-Joghurt-Fond € 12,- 

Semifreddo alle fragole, fondo al basilico e yogurt 

Strawberry parfait, basil-yogurt-fond 
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Alles hausgemacht von der Nudel bis zum Brot. 
Wir bringen für unsere Gäste mediterrane und südtiroler 
Gerichte auf den Tisch und verwenden, so weit wie 
möglich, die Produkte unserer lokalen Produzenten.  

Tutto fatto in casa – dalla pasta al pane. 
Portiamo in tavola piatti mediterranei e alto-atesini 
usando, quanto più possibile, prodotti locali 

 


